IDESTA TORRLUFTSVARMERI

SPARAR TID - Ingen pafylining av vatten behovs.
SPARAR ENERGI - Effektivare uppvarmning.
SPARAR KROPPEN - Hoj- och sankbar.*
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TORRLUFTSVARMERI

Maten varmhalls jamnt och
effektivt, vilket sakerstaller en
enhetlig kvalitet.

Optimerad energi-
forbrukningen, ger
en energieffektiv
servering

Mindre underhall,
minskar drifts-
kostnaderna och
sparar tid for
personalen.

IDESTAS serveringsdiskar ar
konstruerade for att mota behoven
i alla typer av serveringsmiljoer,
oavsett om det galler restauranger

Enkelt att anpassa
eller skolmatsalar. temperaturen

for olika matratter.
Serveringsdisken gor det maojligt att halla

maten vid ratt temperatur, vilket ar avgo-
rande for att sakerstalla matens kvalitet
och sakerhet.

IDESTAS serveringsdiskar bidrar till en

estetiskt tilltalande presentation av maten,
Risk for spill av het vatska elimineras

vilket forbattrar den dvergripande
vilket bidrar till en sakrare servering.

upplevelsen for gasterna.

*Hoj- och sénkbara enheter framjar en
/w bekvam och halsosam arbetsstalining.
Tillval till standardprodukt.



TEKNISK SPECIFIKATION
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ANSLUTNINGS-

PRODUKTNUMMER A B GN1/1 SPANNING MAX FASSTROM A EFFEKT KW
9774788301 400 1 0,5
9774798201 800 2 1.0

650 230 1~50
9774798301 1200 3 1,5
9774798401 1600 4 2,0
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