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Om handboken

| den har handboken hittar du all information som behovs for att installera och hantera din nya produkt.
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Allmdnna anvisningar

Om foreskrifter i detta och utrustningens 6vriga dokument inte foljs, kan dess sakerhet dventyras
och leverantorens garanti- och produktansvar upphéra.

« Lds noggrant foreskrifterna i detta dokument, eftersom det innehaller viktiga sakerhetsupplysningar
betraffande installation, driftsakerhet, anvandning och underhall av produkten. Férvara handlingen sa
att den ar tillganglig for alla anvandare.

« Installation och testkdrning maste goras av en for andamalet utbildad tekniker och enligt tillverkarens
instruktioner. Se installationsanvisning.

+ Installation av produkten, saval som dess anslutningar, skall utféras enligt gallande normer och fore-
skrifter.

«  All service, underhall samt reparation skall ske av en for andamalet utbildad tekniker. Endast originalre-
servdelar far anvandas vid utbyte. Se Reservdelskatalog*.

« Handhavande och skotsel skall enbart ske av pa denna produkt utbildad personal (operator).

- Innan utrustningen tas i bruk skall operatéren:
« Inforskaffa goda kunskaper i handhavande och skétsel.
+  Mycket noggrant ga igenom sakerhets-instruktioner och varningstexter.

*  Medlevereras €]. Kan bestallas fran tillverkaren eller via tillverkarens representant.

CE - Direktiv

Produkten dr avsedd att anvandas tillsammans med utrustning som uppfyller tillampliga direktiv och far
inte tas i bruk forran den maskin eller anlaggning som den skall inga i dverensstammer med kraven i till-
lampliga direktiv.

Produkten ar tillverkad i overensstammelse med direktiv LVD 2014/35/EU, EMC 2014/30/EU och ar som
enskild enhet CE - godkand och markt CE.

Standarder: SS EN 1672-2:2005+A1:2009, SS EN 60335-1:2012/AC:2014, SS EN 60 335-2-63:1993
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Installationsanvisningar

Uppstillning

« Tag bort emballaget.

«  Stall kokeriet plant och justera in det vagratt och till ratt hojd genom att vrida pa de justerbara fot-
terna. Vid installation mot vdagg, montera de tva medféljande vaggfastena.

« Avldgsna skyddsplasten forsiktigt. Eventuella limrester avlagsnas med ett lampligt 16sningsmedel.

+ Rengor invandiga delar och tillbehor. Se bruksanvisning: Rengéring.

Vatten- och avloppsanslutning
Anslutning av handdusch med blandare (tillbehor) bor ske av fackman.
Avlopp drages till nérmsta golvbrunn med varmetalig slang och kopparror.

Elektrisk anslutning

Den elektriska anslutningen maste utforas enligt vid tillfallet gallande lokala normer och foreskrifter.

«  Matningskabel 3~N + PE drages till kopplingsdosan héger gavel (se figur 1) av en behorig person.

«  Kontrollera pa kokeriets dataskylt att ratt effektspanning erhallits. Kokeriets anslutning skall utgoras av
en fast installation. (se figur 3)

«  Kokeriet anslutes till natet genom inkoppling via anldaggningens central.

«  Kontrollera att natet ar forberett, och kan bearbetas med den aktuella strommen och ar avsakrat samt
att det dr forsett med ordentlig skyddsjordning.

«  Kokeriet bor anslutas till elndtet dver en allpolig brytare (leverantérens rekommendation), med vilken
stromtillforseln till kokeriets effekt- och mandverledning kan brytas.

Tekniska data
Kapslingsklass: IP44

Tillbehor
Se sid 9, Tekniska specifikationer i tabellen Tillbehér.

Figur 1. Inkoppling av matningen.

\Inkoppling av

ot matningen.
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Bruksanvisning

Anvandningsomrade
Kokeriet &r avsett att anvandas i alla typer av storkok vid kokning av rotfrukter, gronsaker, pasta och ris,
samt for varmhallning av tillagad mat.

Produktbeskrivning

Kokeriet ar tillverkat av slipad rostfri plat och finns i utférande med 1, 2, 3 eller 4 brunnar. Varje brunn ar
forsedd med separat termostat, 6verhettningsskydd och varmeelement. Varmeelementen &r placerade
under brunnens botten och ger direkt varmeodverféring till vattnet, vilket innebar snabb uppkokning och
god driftsekonomi. For kokning anvéands perforerade kantiner medan varmhallning kan ske i sldta icke-
perforerade kantiner. Varje brunn ar forsedd med en separat avloppskran. Avloppsroren dr sammankopp-
lade till ett gemensamt avloppsror.

Sakerhetsinstruktioner

Hoga temperaturer! Vid temperaturer dver 60°C skall férsiktighet vidtagas. Aven platytor runt brunnarna
kan bli mycket varma.

Tekniska data
En dataskylt med produktens tekniska uppgifter finns placerad pa frontplatens framsida.

Handhavande
Vattenkokning (rekommenderas for pasta)

1. Stdng avtappningskranen (position 5; figur 3)

2. Fyll pa med vatten ca 7cm (c:a 6-7 liter) 6ver botten.

3. Léagg pa ett lock.

4. Vrid termostatvredet (3) till fullt padrag dvs. maximalt medsols. Den grona signallampan (2) tands.
5. Lagg varorna i perforerade kantiner och sank ner dessa i brunnen nar vattnet kokar.

6. Nar varorna ar fardigkokta vrid termostatvredet (3) till lage 1-3.

Angkokning (rekommenderas for potatis och gronsaker)

1. Stang avtappningskran (5).

2. Fyll pa med vatten ca 7cm (c:a 6-7 liter) 6ver botten.

3. Lagg varorna i perforerade kantiner och sank ner dessa i brunnen.

4. Kontrollera att kantinerna sluter tatt mot toppskivan, samt att locken sluter tatt.

5. Vrid termostatvredet (3) till fullt padrag dvs. maximalt medsols. Den gréna signallampan (2) tands.
6. Om ny kokning 6nskas upprepa da steg 3-6.

7. Nar varorna ar fardigkokta vrid termostatvredet (3) till lage 1-3.

Varmhallning

Stang avtappningskranen (5).

Fyll pd med vatten ca 5cm (c:a 5-6 liter) Over botten.

Lagg varorna i perforerade eller slata kantiner och sank ner dessa i brunnen.
Lagg pa lock.

Vrid termstatvredet (3) till lage 1-3.

mhwnNn =

Avslutad anvandning
1. Vrid termostatvredet (3) maximalt motsols.
2. Oppna avtappningskranen (5).
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Om utrustningen inte anvands

Om utrustningen ej skall anvandas under en langre tid maste féljande instruktioner foljas:

«  Bryt effekt- och manéverstrommen till produkten, genom huvudstrémbrytare eller i anldaggningens
central.

« Rengor produkten och alla dess tillbehor.

«  GOr en avkalkning.

- Setill att luft kan cirkulera i brunnarna och pa sa satt hindra att mogel och dalig lukt utvecklas.

Rengoring

Produkten skall vara avstangd och kall da reng6ring sker. Anvand varmt vatten och neutral disk- och
rengdringsmedel. Anvand inte stalull eller slipande rengéringsmedel vid rengdring av rostfria ytor. Om
rengdringsmedlet innehallande klor (t.ex. klorin) anvants maste skoljningen goéras extra noggrant. Klor och
klorféreningar i kontakt med rostfritt stal kan orsaka korrosionsangrepp.

Efter rengdring skall brunnarna torkas torrt med en torr trasa.

OBS! Spola ej vatten mot elanslutningar!

Avkalkning

Da vattnet ar hart (kalkhaltigt) bildas latt en gra beldaggning i brunnen. Detta atgardas med en avkalkning

enligt féljande:

1. Folj anvisningarna for avkalkningsmedlet.

2. Skolj noggrant efter avkalkningen.

3. Spolarentiavtappningshalet samt avstangningsventilen.

4. Oppna och stang kranen nagra ganger under skéljningen fér att spola bort rester som kan férorsaka
att kranen blir trog.

5. Torka rent varje brunn med torr trasa.

Ovriga dokument

Reservdelskatalog (medfdljer g;j).
EG-forsakran (medfoljer gj).

Figur 2. Manéverpanel

1. Strombrytare med lampa (per brunn)
2.Lampa

3. Termostat

4. Overhettningsskydd
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Serviceanvisning

Fel, orsak och atgdrd

Ojamn, eller svag varme

1. Defekta sakringar.

2. Defekta elledningar.

3. Elementen fungerar gj: Folj serviceinstruktionerna: Byte av element.

4. Termostaterna fungerar ej: Folj serviceinstruktionerna: Byte av termostat.

Lackage pa aviopp

1. Avtappningskran fungerar e;j.
Kontrollera att ror-, brunnlackage ej féreligger.
Folj instruktionerna: Byte av avtappningskran.

Lamporna pa en enskild brunn lyser inte.

1. Kontrollera vattennivan pa brunnen.

2. Tryck pa "RESET"-knappen se (position 4; figur 2) (Anvand ett féremal typ”penna” som ar ej vasst.)

3. Tryck pa automatsakringen for brunnen. (du hittar den under panelen)

OBS! For att dterstdlla 6verhettningsskyddet (vinta pa att det ska svalna alt. hdilla i kallt vat-
ten i brunnen)

Inga lampor pa kokeriet lyser.

1. Kontrollera vattennivan pa brunnen.

2. Tryck pa "RESET"-knappen se (position 4; figur 2) (Anvand ett féremal typ”penna” som ar ej vasst.)

3. Kontrollera huvudsakringen.

OBS! For att dterstdlla 6verhettningsskyddet (vinta pa att det ska svalna alt. hdilla i kallt vat-

ten i brunnen)
Serviceinstruktioner

Byte av element

Lossa mandverpanelen. (4st skruvar)

Tag bort elementkablarna fran kontaktorn.

Tag bort termostatbulb fran bulbhallaren (framsida brunn).

Tag bort dverhettningsskyddet fran bulbhallaren i ryggen. (6ppna luckan i ryggen).
Lyft toppskiva fran stativet. (borra ut 4st popnitar)

Vand pa toppskivan.

Lossa platarna som haller elementet pa plats.

Byt elementet

Omvand atermontering sker.

WONOUhWN=

Byte av termostat

Lossa mandverpanel (4st skruvar)

Lossa termostatratten genom att dra den rakt ut.

Lossa termostaten. (2st skruvar)

Termostatens bulb ar instucken i en hallare (framsida brunn)
Byt termostat och bulb.

Omvand atermontering sker.

ounkwnNn-=

Byte av overhettningsskyddet

Lossa mandverpanel (4st skruvar)

Lossa elkablarna som sitter i dverhettningsskyddet.

Lossa Overhettningsskyddet. (2st skruvar)

Overhetningsskyddets bulb &r instucken i en héllare i ryggen. (6ppna luckan i ryggen).
Byt 6verhettningsskyddet.

Omvand atermontering sker.

ounkwnNn-=
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Tekniska specifikationer

= A
= I=1%]
Can 3
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= H H H
290 160 123 a3
132
160 O 1. Strédmbrytare med lampa
7 2. Signallampa
© © r/ 3. Termostat
4. Overhettningsskydd
5. Avtappningskran
6. Underhylla (tilloehor)
7. Avlopp @22
2 8. Pistoldusch med blandare (underhylla kravs, tillbehor)
© /(@ 9. Fastplat for blandare (tillbehor)
~ 10. Nivardr
© &
A
Figur 3.
Antal "
Produktnummer A Mobil B brunnar Anslutningsspéanning e fa:strom Effekt kW
GN1/1
9774759201
9774759301 400 X 87,5 1 6,5 4,5
9774760001
9774759401
9774759501 800 X 115 2 12,5 9,0
9774760101 400 3N~50
9774759601
9774759701 1200 X 145 3 20 13,5
9774760201
9774759801
1600 173 4 26 18,0
9774759901 X
Tillbehor
Produktnummer Benamning
9774754701 | Pistoldusch med blandare (underhylla krévs, tillbehor)
1690840101 | Fastplat for blandare
9774664501 | Underhylla L=400
9774664601 | Underhylla L=800
9774665001 | Underhylla L=1 200
9774666601 | Underhylla L=1 600
9774760301 | Matningskabel inkl. CCE-don
9774688501 | Motor, hoj- och sankbar
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Elschema kokeri, 1 brunn
400V 2~50Hz

Comection

erminal
Power supply |L! 0 2'5_
400 VNPE L2
max prefuse: 20A (| 3 3 25°
r 1A [ 9‘ 25°
e ] [ | ]
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25°% 257 25"
Lie=
Heating element 3x1500W 5214812-01

Elschema kokeri, 2 brunnar
400V 3~50Hz

Connection
terminal
It ol 25% o
Power supply b4 o ‘\ \
WOVNPE [L2— @3 25 T
max prefuse; 20A [ 3 o 25° \ \ o 1N\
recommended: 16A [ & 25 ’I } W] I 1A

"‘ 1

Chassi earth

25° 25° 25 25] 257 25° 2579 25

H] ]
o resst & o reset &
=3 5 =3 5
55 ) 55
g8 05°[ 057 -3 057 05°
s c s 2 e
=8 HDwr =a Hpw
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. | o
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5 Indication s Indicatian
"—-i' thermostat ‘g thermostat
€ I D € N B
S S
® @ ¢ i QP @ @ i
25" 25" 25" 25°% 25° 25°
Lie Liem
Heating element 3x1500W Heating element 3x1500W 5214812-02
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Elschema kokeri, 3 brunnar
400V 3~50Hz

Connection

terminal
u 25° o -
Power supply |12 2 25\ o N\ o N\
ujw O - I N
i o 25°
:E_& T
_L_
Chassi sarth
257 25° 257 25] o 25°( 257 257 25 o 257 25° 259
_— g e E -
T : :
£ o q < o C £ ) O C
2 05°( 05" £ 05°| 05 £ .
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&l 2 54 5| 2 5 &l 2 5}
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25" 25 259 25° 25° 25 25° 25% 25
Heating element 3x1500W Heating element 3x1500W Heating element 3x1500W 5214812-03
Elschema kokeri, 4 brunnar
400V 3~50Hz
Connection
terminal
u 4 g Py o
Power supply |15 2l am\ o N\ o N\ o N\
MOVNPE | £ I W W T\ o T\ o 1\
max prefuse: 324 | 4 = T T T I T3 J T3
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= = E e
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